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Yiiksek Lisans, Canakkale Onsekiz Mart Universitesi, Fen Bilimleri Enstitiisii, Gida Mithendisligi Anabilim Dali, Tiirkiye
2014 - 2016
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Yabanci Diller

ingilizce, B2 Orta Ustii

Yaptig: Tezler

Yiiksek Lisans, SPONTAN VE SAF MAYA FERMENTASYONLARININ CABERNET SAUVIGNON UZUMLERINDEN ELDE
EDILEN KIRMIZI SARAPLARIN KARAKTERISTIK OZELLIKLERINE ETKILERI, Canakkale Onsekiz Mart Universitesi, Fen
Bilimleri Enstitiisii, Gidda Miihendisligi, 2016

Arastirma Alanlar:

Gida Miihendisligi, Gidda Teknolojisi, Gida Biyoteknolojisi, Mithendislik ve Teknoloji

Akademik Unvanlar / Gorevler

Arastirma Gorevlisi Dr., Canakkale Onsekiz Mart Universitesi, Miithendislik Fakiiltesi, Gida Miihendisligi, 2019 - 2024

SCI, SSCI ve AHCI indekslerine Giren Dergilerde Yayinlanan Makaleler

I. Comparative analysis of essential oil oleogels containing beeswax and sunflower wax with
petrolatum gels
Cokay H., Uzkuc N. M., Yuceer Y. K., 0GUTCU M.
EUROPEAN JOURNAL OF LIPID SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.126, sa.5, 2024 (SCI-Expanded)

II. Evolution of yeast biodiversity and volatile compounds during spontaneous fermentation of-
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IIL

Iv.

Karasakiz-grapes from different regions over two consecutive vintages

Celebi Uzkug N. M,, Ay M,, Kirca-Toklucu A.

Ciencia e Tecnica Vitivinicola, cilt.38, sa.2, ss.152-166, 2023 (SCI-Expanded)

Phenolics and color components of young Cabernet Sauvignon wines: effect of spontaneous
fermentation and bottle storage

Celebi Uzkug N. M,, Bayhan A, Kirca Toklucu A.

European Food Research And Technology, cilt.248, ss.393-401, 2022 (SCI-Expanded)

Stabilisation of lavender essential oil extracted by microwave-assisted hydrodistillation:
Characteristics of starch and soy protein-based microemulsions

CELEBI UZKUG N. M., UZKUG H., Berber M. M., TARHAN KUZU K., 0ZMEN TOGAY S., Isleten Hosoglu M., KIRCA
TOKLUCU A., KURT S., SAHINER N,, Karagiil Yiiceer Y.

Industrial Crops and Products, cilt.172, 2021 (SCI-Expanded)

Effects of spontaneous fermentation on Karalahna and Cabernet Sauvignon young red wines:
volatile compounds, sensory profiles and identification of autochthonous yeasts

Celebi Uzkug N. M, Sisli B, Ay M., Ozmen Togay S., Yiiceer Y., Bayhan A, Kirca Toklucu A.

EUROPEAN FOOD RESEARCH AND TECHNOLOGY, cilt.246, sa.1, ss.81-92, 2020 (SCI-Expanded)

Diger Dergilerde Yayinlanan Makaleler

L

IL.

11

CYNARA CARDUNCULUS PROTEAZI KULLANILARAK URETILEN KEGI PEYNIRININ DUYUSAL
OZELLIKLERI VE UGUCU BILESEN PROFILI

Uzkucg H., Celebi Uzkug N. M,, Yiiceer Y.

GIDA, cilt.48, sa.4, ss.683-697, 2023 (Hakemli Dergi)

KARALAHNA SARAPLARININ FENOLIK BILESENLERI UZERINE FERMANTASYON TEKNiGi VE SISEDE
DEPOLAMANIN ETKiSi

Sisli B., Celebi Uzkug N. M., BAYHAN ESEN A,, Kirca Toklucu A.

GIDA, cilt.48, sa.1, ss.130-143, 2023 (Hakemli Dergi)

EFFECT OF COLD MACERATION ON ANTHOCYANIN AND VOLATILE COMPOUNDS OF KARALAHNA
AND CABERNET SAUVIGNON GRAPE MUSTS

CELEBI UZKUG N. M., SiSLi B, YOCEER Y., ASLI B., KIRCA TOKLUCU A.

GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, cilt.43, sa.4, ss.663-676, 2018 (Hakemli Dergi)

Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarinda Yer Alan Yayinlar
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IL
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V.

ANTIMIKROBIYAL AJAN OLARAK Metschnikowia pulcherrima

Kaya B., Celebi Uzkug N. M., Kirca Toklucu A, Yiiceer Y.

BANDIRMA ONYEDI EYLUL UNIVERSITESI TRAKYA UNIVERSITELER BIRLIGI V. LISANSUSTU OGRENCI KONGRESI
2021, 04 Kasim 2021 - 05 Mayis 2022, ss.38

“Bozcaada’ya o6zgii Vasilaki iiziimlerinden iiretilen beyaz saraplarin ugucu bilesenleri ve duyusal
karakteristigi iizerine fermantasyon tekniginin etkisi”

Ozkan 0., Gelebi Uzkug N. M,, Yiiceer Y., Kirca Toklucu A.

Tiirkiye 13. Gida Kongresi, 21 - 23 Ekim 2020

“Farkl iiziim cesitlerinden iiretilen kirmizi saraplarin durultulmasinda yumurta aki kullanimai:
Optimum dozajlarin belirlenmesi ve toplam monomerik antosiyaninler iizerine etkisi”

Uran G., Celebi Uzkug N. M., Bayhan A, Kirca Toklucu A.

Tiirkiye 13. Gida Kongresi, Canakkale, Tiirkiye, 21 - 23 Ekim 2020

Indigenous Non-Saccharomyces Yeast Diversity During Spontaneous Fermentation of ‘Karalahna’
and ‘Cabernet Sauvignon’ Grapes"

Celebi Uzkug N. M., Ozmen Togay S., Ay M., Bayhan A., Kirca Toklucu A.
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The 35th International Spacialised Symposium on Yeast,, Antalya, Tiirkiye, 21 - 25 Ekim 2019, s5.128

New Trends in Winemaking: The Effects of Non-Saccharomyces Yeasts on Wine Aroma

Celebi Uzkug N. M,, Kirca Toklucu A.

The 35th International Specialised Symposium on Yeasts, Antalya, Tiirkiye, 21 - 25 Ekim 2019, ss.129
Antimicrobial properties of microwave-assisted extracts of raw bay leaf essential oils and
micro/nanoemulsions thereof: Application to fresh orange juice

Berber M. M., CELEBI UZKUC N. M., Uzkug H., Ozmen Togay S., ISLETEN HOSOGLU M., TARHAN K., YUCEER Y.,
SAHINER N.

International Conference of Food Technology and Nutrition, Tetova, Makedonya, 15 - 17 Mayis 2019, ss.503-505
Antioxidant capacity of lavender essential oils and micro/nanoemulsions thereof: Application to
fresh orange juice

Uzkug H., CELEBi UZKUC N. M., Berber M. M., TARHAN K., iSLETEN HOSOGLU M., KIRCA TOKLUCU A, YUCEERY.,
SAHINER N.

International Conference of Food Technology and Nutrition, Tetova, Makedonya, 15 - 17 Mayis 2019, ss.506-507
Bitkisel kaynakli (yabani enginar, Cynara cardunculus L.) rennet kullanilarak iiretilen ke¢i peynirinin
bazi 6zelliklerinin belirlenmesi

Uzkug H., GELEBI UZKUC N. M., YUCEER Y.

2. Ulusal Siitgiiliik Kongresi, {zmir, Tiirkiye, 25 - 26 Nisan 2019, ss.139-140

Microwave-assisted hydrodistillation of essential oils from dried lavender leaves and their
stabilization by micro/nanoemulsions

ISLETEN HOSOGLU M., CELEBI UZKUC N. M., YUCEER Y., Sengel S., SAHINER N.

Bioflavour 2018, Frankfurt, Almanya, 18 - 21 Eyliil 2018, ss.121-122

Cork stoppers and alternative wine closures

CELEBI UZKUC N. M., KIRCA TOKLUCU A.

International Conference on Agriculture, Forest, Food Science and Technologies, Nevsehir, Tiirkiye, 15 - 17 Mayis
2017,ss.1139

Volatile compounds and sensorial profiles of young Karalahna and Cabernet Sauvignon wines
produced by spontaneous and pure yeast fermentation techniques

CELEBI UZKUCG N. M,, SiSLi B.,, YOUCEER Y., BAYHAN A, KIRCA TOKLUCU A.

International Conference on Agriculture, Forest, Food Science and Technologies, Nevsehir, Tiirkiye, 15 - 17 Mayis
2017, ss.964

Cam ve Cicek Balindan Elde Edilen Bal Saraplarinin Ugucu Bilesenleri ve Duyusal Ozellikleri
CELEBI UZKUC N. M., SiSLi B.,, YUCEER Y., KIRCA TOKLUCU A.

12. Gida Kongresi, Edirne, Tiirkiye, 5 - 07 Ekim 2016, sa.48, ss.493

Cesitli Durultma Yardimci Maddelerinin Karalahna ve Karasakiz Uziimlerinden Uretilen Kirmizi
Saraplarin Toplam Antosiyanin ve Fenolik Madde Miktarlar1 Uzerine Etkisi

SISLi B, CELEBi UZKUC N. M., KIRCA TOKLUCU A.

12. Gida Kongresi, Edirne, Tiirkiye, 5 - 07 Ekim 2016, sa.48, ss.576

Effect of Spontaneous and Inoculated Fermentations on Anthocyanins and Phenolics of Cabernet
Sauvignon Wines

CELEBI UZKUC N. M,, Sisli B., BAYHAN A., KIRCA TOKLUCU A.

8th International Congress Pigments in Food, Cluj-Napoca, Romanya, 28 Haziran - 01 Temmuz 2016, ss.83
Anthocyanin and Phenolic Profile of Red Wines Obtained from Karalahna Grapes, A Native Grape
Variety of Bozcaada (Tenedos), Turkey

SISLi B, GELEBI UZKUG N. M., BAYHAN A, KIRCA TOKLUCU A.

8th International Congress Pigments in Food, Cluj-Napoca, Romanya, 28 Haziran - 01 Temmuz 2016, ss.82
Spontan ve Saf Maya Fermentasyon Tekniklerinin Cabernet Sauvignon Uziimlerinden Elde Edilen
Kirmizi Saraplarin Karakteristik Ozellikleri Uzerine Etkileri

CELEBI UZKUG N. M,, SISLI B., KIRCA TOKLUCU A., YUCEER Y., BAYHAN A.

Trakya Universiteler Birligi Lisansiistii Ogrenci Kongresi, Canakkale, Tiirkiye, 29 - 30 Nisan 2016, s5.35

Ticari Maya Kullaniminin Karalahna Uziimlerinden Uretilen Kirmiz1 Saraplarin Ugucu Bilesen ve



Duyusal Karakteristigi Uzerine Etkisi
SISLI B, CELEBI UZKUG N. M., KIRCA TOKLUCU A., YUCEER Y., BAYHAN A.
Trakya Universiteler Birligi Lisansiistii Ogrenci Kongresi, Canakkale, Tiirkiye, 29 - 30 Nisan 2016, ss.34
XVIIL. Sarap Uretiminde Yeni Yontemlerin Uygulanmasi
CELEBi UZKUG N. M,, SISLI B., KIRCA TOKLUCU A.
5. Gida Giivenligi Kongresi, Istanbul, Tiirkiye, 7 - 08 May1s 2015, ss.114
XIX. Gida Giivenligi ve Tiiketici Saghg1 A¢isindan Sarap
SISLI B., CELEBI UZKUG N. M., KIRCA TOKLUCU A.
5. Gida Giivenligi Kongresi, Istanbul, Tiirkiye, 7 - 08 Mayis 2015, ss.114-115

Desteklenen Projeler

Celebi Uzkug N. M., TUBITAK Projesi, Kinah Yapincak Uziimiinden Mayse Ve Salkim Fermantasyonu Ile Farkh Maserasyon
Teknikleri Kullanilarak Turuncu Sarap Uretimi Ve Karakterizasyonu , 2024 - 2026

Uzkug H., Celebi Uzkug N. M,, Yiiceer Y., Yiiksek6gretim Kurumlar: Destekli Proje, Kegi siitiinden iiretilen kefir, yogurt ve
peynirin in vitro antioksidan aktivitelerinin karsilastirilmasi, 2024 - 2025

Celebi Uzkug N. M., TUBITAK Projesi, Incirden su kefiri iiretiminde prebiyotik olarak iniilin ve polidekstroz kullaniminin
arastirilmasi, 2023 - 2024

Celebi Uzkug N. M., TUBITAK Projesi, Beyaz saraplarin depolanmasi siiresince meydana gelen enzimatik
olmayanesmerlesme kinetiginin belirlenmesi, 2023 - 2024

Celebi Uzkug N. M., Kirca Toklucu A, TUBITAK Projesi, Bazi Yerli Maya Tiir Ve Suslarinin Teknolojik Ozelliklerinin
Belirlenmesi Ve Sirali Inokiilasyon Yéntemi Ile Beyaz Sarap Uretiminde Kullaniminin Arastirilmasi, 2022 - 2023

KIRCA TOKLUCU A, KAVDIR Y., GELEBI UZKUC N. M,, Yiiksekégretim Kurumlar1 Destekli Proje, Toprak yapisi ve
ozelliklerinin Karasakiz tiziimiinden elde edilen kirmizi saraplarin bazi kalite karakteristikleri {izerine etkilerinin
arastirilmasi, 2020 - 2021

YUCEER Y., CELEBI UZKUC N. M., Uzkug H., UZKUC H,, Yiiksekdgretim Kurumlar:1 Destekli Proje, Bitkisel pihtilastirici
kullanilarak tiretilen ke¢i peynirinin bazi biyokimyasal duyusal 6zellikleri ve ugucu bilesenlerinin belirlenmesi, 2020 -
2021

KIRCA TOKLUCU A, AY M., CELEBI UZKUC N. M,, Yiiksekdgretim Kurumlar:1 Destekli Proje, Karasakiz (Kuntra)
tizimiinden spontan fermentasyon ile kirmizi sarap tiretimi sirasinda mayalarin izole edilerek molekiiler yontemlerle
tanimlanmasi ve ugucu bilesenlerindeki degisimlerin belirlenmesi, 2019 - 2021

Yiiceer Y., TUBITAK Projesi, Nano/Mikroemiilsiyonla Stabilize Edilmis Esansiyel Yaglarmn Aromatik, Antioksidan ve
Antimikrobiyal Ozelliklerinin Belirlenmesi: Portakal Suyu Uygulamasi, 2017 - 2019

AY M., KIRCA TOKLUCU A, TUBITAK Projesi, Spontan ve Saf Maya Fermentasyonunun Karalahna ve Cabernet Sauvignon
Uziimlerinden Elde Edilen Sarabin Ucucu Bilesik, Fenolik Madde ve Antosiyaninleri Uzerine Etkisi ve Spontan

Fermentasyonda Rol Alan Mayalarin Tanimlanmasi, 2014 - 2016

Metrikler

Yayin: 28

Atif (WoS): 41

Atif (Scopus): 36
H-Indeks (WoS): 3
H-Indeks (Scopus): 2

Burslar

2211-C Oncelikli Alanlar Doktora Bursu, TUBITAK, 2018 - 2024



100/2000 Doktora Bursu, YOK, 2018 - 2020
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