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Çalışma/araştırma konularımı 5 başlık altında kısaca özetleyebilirim, bunlar;  1. Gıda atıklarından (lizozim, doğal yumurta kabuğu zarı gibi yan ürünlerden) biyoaktif bileşiklerin değerlendirilmesi,proses geliştirilmesi ve optimizasyonunu yapmak.2. Biyo-plastik yenilebilir kaplamalara dayalı kompozit olmayanlar gibi sürdürülebilir, antimikrobiyal, biyolojik olarakparçalanabilir ve aktif paketleme sistemlerini uygulamak.3. Yan ürünlerin yeniden değerlendirilmesi de dahil olmak üzere yumurta ve taze gıdaların kalitesini ve güvenliğinikorumak/artırmak için sürdürülebilir teknolojilerin optimizasyonu, bozulabilir gıda ürünlerinin depolama stabilitesini veraf ömrünü arttırmak.4. Gıdalarda ve başlıca yumurta ve ürünlerinde ultrason, ozon, elektrolize su, klor dioksit, membran filtrasyon gibi yeniısıl olmayan yenilikçi gıda muhafaza tekniklerinin uygulamak.5. HoReCa (Hotel, Restaurant, Cafe)/ETD (Ev Dışı Tüketim) sektörüne yönelik yenilikçi e-çözümlerin ve uygulamapratiklerinin geliştirilmesi.
Yabancı DillerYabancı Dillerİngilizce, C1 İleriArapça, C1 İleriRusça, A1 Başlangıç
Sertifika, Kurs ve EğitimlerSertifika, Kurs ve EğitimlerDiğer, Sustainable Food Production and Consumption: new Deep Tech Approaches, Methods and Tools, Inspire & RISInspire programme of EIT Food, 2023Mesleki Eğitim, LIVE Seminar: Whole Grain Baking, BAKER Academy, 2023Diğer, Herkes İçin Yapay Zeka - Artificial Intelligence for Everyone, Ecodation Teknoloji Yazılım Ltd. Şti., 2023Lojistik, FDA Detentionprocesses: Steps to quickly move detained products into US commerce, Merieuc NutriSciences,2023Şirket Kurma ve Yönetme, Devlet Teşvikleri ve Hibeleri Eğitimi - Government Incentives and Grants Training, BaşkentÜniversitesi, Başkent Üniversitesi Bilgi, İnovasyon ve Teknoloji Transfer Ofisi, TÜrkiye Patent Hareketi, Patent HareketiDerneği, 2022Kişisel Gelişim, Yaratıcı Drama Eğitimi - Creative Drama Education, Afyon Kocatepe Üniversitesi, 2022Mesleki Eğitim, Süt Endüstrisinde Buhar Kullanımı, Enerji Verimliliği ve Enerji Tasarrufu - Steam Usage, Energy Efficiencyand Energy Saving in Dairy Industry, MaxVal & Ambalajlı Süt ve Süt Ürünleri Sanayicileri Derneği (ASÜD), 2022Diğer, Proje Yönetim Sertifikası-Seviye C, International Project Management Association (IPMA), 2018Sağlık ve Tıp, Olympus Mikroskopi Semineri-Mikroskopide Güncel Uygulamalar ve Yeni Trendler- Mikroskop Sistemleri,İncekaralar Laboratuvar Cihazları Pazarlama A.Ş.-Olympus Mikroskopi Çözümleri, 2018Diğer, PCM & PRAG, Çalışma ve Sosyal Güvenlik Bakanlığı, Avrupa Birliği ve Mali Yardımlar Dairesi, 2017Diğer, AB Programlarına Yönelik Proje Yazma Eğitimi - Project Writing Training for EU Programs, Çanakkale OnsekizMart Üniversitesi, Proje Koordinasyon Birimi, 2017Eğitim Yönetimi ve Planlama, Girişimcilik Eğitim Programı - Entrepreneurship Training Program, KOSGEB (T.C. Küçük veOrta Ölçekli İşletmeleri Geliştirme ve Destekleme İdaresi Başkanlığı), 2017Diğer, Yatırımcılar için Devlet Destekleri Eğitimi, Güney Marmara Kalkınma Ajansı, 2017Diğer, Proje Hazırlama ve Yürütme Eğitimi, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Proje Koordinasyon Merkezi, 2016Finans, Hedef Pazar Seçimi Eğitimi - Target Market Definition Training, Güney Marmara Kalkınma Ajansı, 2016Mesleki Eğitim, Gıda Üretiminde Püskürtme Teknolojileri Semineri - Spraying Technologies Seminar in Food Production,Spraying Systems Co., 2016



Eğitim Yönetimi ve Planlama, The National Egg Quality School (IN, Indianapolis) 16-19.05.2016, North CarolinaDepartment of Agriculture & Consumer Services, USA-Amerika Birleşik Devletleri, 2016Diğer, Food Rheology From Laboratory to Food Industry, Anton Paar Türkiye Ofisi ve Yıldız Teknik Üniversitesi, GıdaMühendisliği Bölümü, 2015Diğer, Rheology of Complex Fluids, Gels and soft solids by Peter Hodder, London,UK, 23-24.09.2015, TA Instruments, ADivision of Waters Ltd. İngiltere, 2015Diğer, AFCO 2015 - Fermentation Methods and Scale-up Strategies Workshop 4-7.08.2015, Akdeniz Üniversitesi,Mühendislik Fakültesi, Gıda Mühendisliği Bölümü, 2015Sağlık ve Tıp, New Technologies and Regulatory Updates in Development and Manufacturing of Biologicals, GEHealthcare, 2015Eğitim Yönetimi ve Planlama, Advanced Course on Predictive Microbiology, 9-13.02.2015, CIHEAM - MediterraneanAgronomic Institute of Zaragoza, Zaragoza, Spain, 2015Eğitim Yönetimi ve Planlama, İleri Reoloji Eğitimi - Advanced Rheology Course, Gareth H. McKinley - MIT (MassachusettsInstitute of Technology) ve Massimo Baiardo - TA Instruments, 2014Eğitim Yönetimi ve Planlama, Tarım ve Gıda Bilimleri Araştırma Projesi Hazırlama ve Yürütme Eğitimi - Agricultural andFood Sciences Research Project Preparation and Execution Training, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, 2014Eğitim Yönetimi ve Planlama, TRFOODMICRORISK 2014 - 1. Predictive Modelling and Foodborne Microbial RiskAssessment Workshop, Prof. József Baranyi, Prof. Mark Tamplin at Yıldız Teknik University, 2014Eğitim Yönetimi ve Planlama, International Workshop on Food Packaging:Balancing Functionality with LowEnvironmental Impact, Institute of Technology & The University of Reading,U.K. supt. by British Council, 2014Diğer, Omnia Detection Systems - Egg Automatic Grading & Packaging Machines, MOBA Technical Training Center,Barneveld, Netherlands, 2012Diğer, Omnia Service - Egg Automatic Grading & Packaging Machines, MOBA Technical Training Center, Barneveld,Netherlands, 2012Diğer, Gıda İşletmelerinde CIP Sistemi - CIP Process in Food Industry, Sealed Air-Diversey, 2012Kalite Yönetimi, Bilirkişi Uzmanlık Eğitimi - Expert Expertise Training, Gıda Mühendisleri Odası, Ankara Genel Merkez,2012Kalite Yönetimi, 5S İşyeri Organizasyonu Eğitimi - 5S Workplace Organization Training, Sigma Center Danışmanlık EğitimLtd. Şti., 2012Diğer, Product Technical Training Certificate (AE, VAULT and RIO Series), MIOX Engineering Corporation, Albuquerque,NM, United States, 2012İş Sağlığı ve Güvenliği, C Sınıfı İş Sağlığı ve Güvenliği Uzmanlığı - Occupational Health and Safety Expertise (Class C), MaviAkademi-ÇASGEM (180 saat), 2012Kalite Yönetimi, Yalın 6 Sigma Yeşil Kuşak Uzmanık Eğitimi - Lean 6 Sigma Specialist Training (Green Belt), Sigma CenterDanışmanlık Eğitim Ltd. Şti. (96 saat), 2012Sağlık ve Tıp, İlk Yardım Eğitmi Sertifikası - First Aid Training Certificate, Balıkesir İl Sağlık Müdürlüğü, 2009Kalite Yönetimi, F4ST-Tarladan Çatala Gıda Güvenliği Programı – Avrupa Birliği’nde Gıda Güvenliği, F4ST, Kalite SistemLaboratuvarları, 2008Kalite Yönetimi, F4ST TARLADAN ÇATALA GIDA GÜVENLİĞİ UZMANI EĞİTİM PROGRAMI (e-learning) - F4ST FIELD TOFORK FOOD SAFETY EXPERT TRAINING PROGRAM (e-learning), Kalite Sistem Laboratuarlar Grubu ve AB Leonardo daVinci B Tipi Pilot Projesi (TR/06/B/F/PP-178050), 2008İş Sağlığı ve Güvenliği, İşyerlerinde İş Sağlığı ve Güvenliği, Sigma Center Danışmanlık Eğitim Ltd. Şti., 2008Kalite Yönetimi, Entegre Pest-Haşere Yönetimi, Evergreen-Rota Haşere Mücadele Ltd. Şti., 2008Diğer, Avrupa Birliği’ne Proje Yazma Teknikleri Atölye Çalışması - Project Writing Techniques Workshop for theEuropean Union, Istanbul Sanayi Odası / Enterprise Europe Network, 2008Diğer, ABB Flow Master Training, ABB Enstrümentasyon, 2008Kalite Yönetimi, İstatiksel Proses Kontrol - Statistical Process Control, Bureau Veritas/Bursa, 2008Kalite Yönetimi, Ölçüm Cihazları-Yeni Jenerasyon Basınçlı Hatlarda Sıcaklık,Nem,td Debi Ölçüm Transmiterleri -Measuring Devices-Temperature, Humidity, td Flow Transmitters in New Generation Pressure Lines, Tesco Ltd.Şti., 2007Diğer, Ar&Ge Uzmanlık Eğitimi - R&D Specialization Training, TÜSSİDE/TÜBİTAK, 2007Kalite Yönetimi, ISO 22000:2005 Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi Eğitimi, Yönetim Akademisi, 2007



Kalite Yönetimi, Bilirkişi Meslek İçi Eğitim Semineri (belge no:2006/00057), TMMOB, Gıda Mühendisleri Odası, 2006Kalite Yönetimi, ISO 14001:2004 Çevre Yönetim Sistemi İç Tetkikçi (sertifika no:YA24B06101), Yönetim Akademisi, 2006Kalite Yönetimi, BRC Kalite ve Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi (sertifika no:2318-2005/977), Okyanus Danışmanlık, 2005Kalite Yönetimi, Gıda Fabrikalarında Genel Hijyen ve Personel Hijyeni - General Hygiene and Personnel Hygiene in FoodFactories, Johnson Diversey, 2005Yabancı Dil, Business English (BSWADV17B)-Upper Int./Lower Advanced Be3, British Council, 2005Yabancı Dil, Speaking Skills (SP4B14E)-Lower Advanced, British Council, 2005Yabancı Dil, Business English (BE3C09E)- Upper Intermediate, British Council, 2004Kalite Yönetimi, ISO 9000:2000 Yönetim Sistemi Eğitimi - ISO 9000:2000 Management System Training, TMMOB, GıdaMühendisleri Odası, İstanbul Şubesi, 2003Finans, Dış Ticaret Eğitimi - Foreign Trade Education, İnanç Dış Ticaret, 2003Kalite Yönetimi, HACCP (Hazard Analysis of Critical Control Point) Eğitimi, TMMOB, Gıda Mühendisleri Odası, 2002Bilişim, Cisco Networking Academy Program (CNAP)-sertifika no:119537-233482-547535 ve 209136-233482-547535,Cisco Systems Networking Academy, 2001
Yaptığı TezlerYaptığı TezlerDoktora, Yumurtanın Aktif Ambalajlama ve Yeni Muhafaza Yöntemleri ile Raf Ömrünün Arttırılması (SAN-TEZ;00729.STZ.2010-2 ile Sanayi Bakanlığı projesi kapsamında desteklenmiştir), Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi,Mühendislik Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2013Yüksek Lisans, Kolesterolü Azaltılmış Yumurta Sarısı Üretimi ve Düşük Kolesterollü Mayonez Üretiminde Kullanımı,İstanbul Teknik Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği Bölümü, 2007
Araştırma AlanlarıAraştırma AlanlarıGıda Mühendisliği, Gıda Bilimleri, Gıda Kimyası, Gıda Mevzuatı ve Kalite Kontrolü, Gıda Hijyeni ve Sanitasyonu, GıdaTeknolojisi, Yumurta Ürünleri Teknolojisi, Gıda İşleme (Pastörizasyon,Sterilizasyon, Soğutma, Kurutma), Mühendislik veTeknoloji
Akademik Unvanlar / GörevlerAkademik Unvanlar / GörevlerDoç.Dr., Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Çanakkale Teknik Bilimler Meslek Yüksek Okulu, Gıda İşleme, 2021 - DevamEdiyorDr.Öğr.Üyesi, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Çanakkale Teknik Bilimler Meslek Yüksek Okulu, Gıda İşleme, 2018 -2021Yrd.Doç.Dr., Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Çanakkale Teknik Bilimler Meslek Yüksek Okulu, Gıda İşleme, 2013 -2018
Akademik İdari DeneyimAkademik İdari DeneyimBölüm Başkan Yardımcısı, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Çanakkale Teknik Bilimler Meslek Yüksek Okulu, Gıdaİşleme, 2018 - Devam EdiyorKalite, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Çanakkale Teknik Bilimler Meslek Yüksek Okulu, Gıda İşleme, 2016 - DevamEdiyorSenato Üyesi, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Rektörlüğe Bağlı Bölümler, Rektörlük, 2022 - 2023Döner Sermaye İşletme Müdürlüğü Yürütme Kurulu Üyesi, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Çanakkale TeknikBilimler Meslek Yüksek Okulu, Gıda İşleme, 2022 - 2023MYO Müdürü, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Çanakkale Teknik Bilimler Meslek Yüksek Okulu, 2022 - 2023



Verdiği DerslerVerdiği DerslerKalite Yönetim Sistemi ve Standartları, Ön Lisans, 2023 - 2024Özel Gıdalar Teknolojisi, Ön Lisans, 2022 - 2023Gıda Endüstrisi Makineleri, Ön Lisans, 2022 - 2023Protein Mühendisliği, Lisans, 2022 - 2023Sporcu Beslenmesi, Lisans, 2020 - 2021Hijyenik Tasarım ve Prensipleri, Lisans, 2020 - 2021Beslenme, Gıda ve Diyetetik Biyokimyası, Lisans, 2020 - 2021Akışkanlar Dinamiği ve Reolojik Uygulamalar, Lisans, 2020 - 2021Fonksiyonel Gıdalar, Lisans, 2018 - 2019Genel Mikrobiyoloji, Ön Lisans, 2018 - 2019Gıda Katkı Maddeleri ve Toksikoloji, Ön Lisans, 2018 - 2019Özel Tıbbi Amaçlı Gıdalar, Lisans, 2018 - 2019Gıda Kimyası, Ön Lisans, 2018 - 2019Gıda Endüstrisi Makineleri, Ön Lisans, 2018 - 2019Gıda Muhafazası, Ön Lisans, 2018 - 2019Gıda Mikrobiyolojisi, Ön Lisans, 2018 - 2019Kalite Yönetim Sistemi ve Standartları, Ön Lisans, 2018 - 2019Uzmanlık Alan Dersi, Yüksek Lisans, 2018 - 2019, 2015 - 2016Gıda Muhafaza, Ön Lisans, 2017 - 2018Ambalaj Teknolojisi, Ön Lisans, 2017 - 2018Mesleki Yabancı Dil II, Ön Lisans, 2017 - 2018Uzmanlık Alan Dersi, Yüksek Lisans, 2017 - 2018Gıda Kimyası, Ön Lisans, 2017 - 2018Mesleki Yabancı Dil I, Ön Lisans, 2017 - 2018Genel Mikrobiyoloji, Ön Lisans, 2017 - 2018Uzmanlık Alan Dersi, Yüksek Lisans, 2017 - 2018Mesleki Yabancı Dil I, Ön Lisans, 2017 - 2018Laboratuvar Teknikleri I, Ön Lisans, 2017 - 2018Mesleki İngilizce II, Ön Lisans, 2015 - 2016Mesleki Yabancı Dil II, Ön Lisans, 2015 - 2016Seminer, Yüksek Lisans, 2015 - 2016Mesleki Yabancı Dil I, Ön Lisans, 2015 - 2016Mesleki İngilizce I, Ön Lisans, 2015 - 2016Mesleki Yabancı Dil, Ön Lisans, 2015 - 2016Genel Mikrobiyoloji , Ön Lisans, 2014 - 2015Et ve Et Ürünleri Teknolojisi- I , Ön Lisans, 2014 - 2015
Yönetilen TezlerYönetilen TezlerYüceer M., Lipaz Enzimi ile Modifiye Edilen Sıvı Yumurta Akının Reolojik Karakterizasyonu ve Üretilen BezeninFonksiyonel Özelliklerinin Belirlenmesi, Yüksek Lisans, H.Aşık(Öğrenci), 2019
Jüri ÜyelikleriJüri ÜyelikleriTez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Haziran, 2023Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Çanakkale Onsekiz MartÜniversitesi, Haziran, 2023



Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Çanakkale Onsekiz MartÜniversitesi, Ocak, 2023Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Çanakkale Onsekiz MartÜniversitesi, Ekim, 2022Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik, Akademik Kadroya Atama, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Eylül,2022Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik, Akademik Kadroya Atama, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Ağustos,2022Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Ağustos, 2022Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Ağustos, 2022Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik, Akademik Kadroya Atama, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Ağustos,2022Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik, Akademik Kadroya Atama, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Ağustos,2022Yarışma, University4Society Çanakkale, University4Society, Nisan, 2019Tez Savunma (Yüksek Lisans), Yüksek Lisans Tez Savunma, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Haziran, 2014Tez Savunma (Yüksek Lisans), Yüksek Lisans Tez Savunma, Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Mayıs, 2014
Verdiği Kurs ve EğitimlerVerdiği Kurs ve EğitimlerYüceer M., Online Eğitim - “Yumurta ve Yumurta Ürünlerinde Gıda Güvenliği Kalite Standartları ve Uygulamaları“(ücretsiz), 2023 - 2023Yüceer M., Uygulamalı Ar-Ge, İnovasyon ve Yeni Ürün Geliştirme Süreç Yönetimi Eğitimi, 2019 - 2019Yüceer M., Gıda Sanayiinde Hijyenik Tasarım Bilgilendirme Eğitimi, 2019 - 2019Yüceer M., ISO 9001:2015 Kalite Yönetim ve ISO 22000:2005 Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi, 2019 - 2019
Eğitim Altyapısı BilgileriEğitim Altyapısı BilgileriYüceer M., Gıda İşleme Bölümü Laboratuvarı ve Mesleki Eğitim Atölyesi, Ocak 2019
SCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan MakalelerSCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan MakalelerI. The shellac and shellac nanocomposite coatings on enhanced the storage stability o f fresh eggs forThe shellac and shellac nanocomposite coatings on enhanced the storage stability o f fresh eggs forsustainable packagingsustainable packagingŞahansoy H., CANER C., YÜCEER M.International Journal of Biological Macromolecules, cilt.261, 2024 (SCI-Expanded)II. Combined effect o f electrolyzed water (EW) and sonication with equilibrium modified atmosphereCombined effect o f electrolyzed water (EW) and sonication with equilibrium modified atmospherepackaging for prolonging storage stability o f fresh strawberrypackaging for prolonging storage stability o f fresh strawberryCANER C., Tiryaki K., Pala Ç., YÜCEER M.Food Science and Technology International, 2024 (SCI-Expanded)III. Combined effect o f sonication and equilibrium-modified atmosphere packaging to  improve storageCombined effect o f sonication and equilibrium-modified atmosphere packaging to  improve storagestability o f “Angelino” plums during extended storagestability o f “Angelino” plums during extended storageCaner C., Alnıak N. Y., Yüceer M.Journal of Food Process Engineering, cilt.46, sa.7, 2023 (SCI-Expanded)IV. Investigation the Reverse Osmosis and Ultrafiltration Treatments on Physicochemical, Techno-Investigation the Reverse Osmosis and Ultrafiltration Treatments on Physicochemical, Techno-functional and Rheological Characteristics on Liquid Egg Albumen and Prepared Meringue Cookiefunctional and Rheological Characteristics on Liquid Egg Albumen and Prepared Meringue CookieBatter’sBatter’sYüceer M.
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