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YILMAZ N,, TUNCEL N. B.
ICC International Conference, Istanbul, Turkey, 24 - 26 April 2008, pp.147

Supported Projects

Tuncel N. B,, Yilmaz Tuncel N., Gapanoglu Giiven E., Ozkan G., Giile¢ S., TUBITAK Project, Korunga Bitkisi (Onobrcyhis
Sativa L.) Tohumunun Tiiketilebilirliginin ve Yeni Bir Protein Kaynagi Olarak Kullanilabilirliginin Arastirilmasi, Farkl Isil
Islem Uygulamalarmimn Baz Bilesenlerin Miktar1 ve In Vitro Sindirilebilirlik Ozellikleri Uzerine Etkisinin Incelenmesi, 2023
-2025

YILMAZ TUNCEL N., TUNCEL N. B., POLAT KAYA H., ANDAC A. E,, Project Supported by Higher Education Institutions,
Farkl kirma derecesine sahip piring fraksiyonlarinin bazi fizikokimyasal besinsel ve antibesinsel 6zelliklerinin
belirlenmesi, 2023 - 2024

YILMAZ TUNCEL N., TUNCEL N. B, ANDAC A. E,, KORKMAZ F., POLAT KAYA H,, Project Supported by Higher Education
Institutions, Cimlendirme Isleminin Baz1 Baklagil Unlarinin AntiBesinsel Ozellikleri ve Depolama Stabilitesi Uzerine Etkisi,
2022 - 2024

Yilmaz Tuncel N., Tuncel N. B., TUBITAK Project, Bitkisel Esasl Siit Alternatifi icecek Uretimi, 2021 - 2022

Giingor Ertugral T., Arifoglu N., Yildirim P., Tiirker G., Yilmaz Tuncel N., Ormanci H. B., Cardak M., Colakoglu F., CB Strateji
ve Biitce Bagkanhg (Kalkinma Bakanligi) Projesi, COMU-CTB Kaliteli Gida Uretiminde Mesleki Eleman Niteliginin
Artirlmasi icin El Ele Veriyor, 2019 - 2020

YILMAZ TUNCEL N., YILMAZ F., Project Supported by Higher Education Institutions, Ham ve Stabilize Pirin¢ Kepegi ile



Pirin¢ Kepegi Yaginin Lipid Degradasyon Mekanizmasi Bakimindan Karsilagtirilmasi, 2017 - 2018

Yilmaz Tuncel N.,, Tuncel N. B,, TUBITAK Project, Geltik Isleme Esnasinda Yan Uriin Olarak Ortaya Gikan Ham Tanenin
Infrared (Kizilétesi) Enerji Ile Stabilizasyonu Ve Cesitli Gida Uriinlerinde Degerlendirilmesi, 2015 - 2018

YILMAZ TUNCEL N., TUNCEL N. B., TUBITAK Project, Ultrases uygulamasinin bazi bakliyat ¢esitlerinde nisasta iiretimine,
yapisina ve kepek bilesenlerine etkisinin incelenmesi ve bakliyat kepeklerinin eriste liretiminde kullanim olanaklarinin
arastirilmasi, 2014 - 2017

TUNCEL N. B,, YILMAZ TUNCEL N,, Project Supported by Higher Education Institutions, Piring Kepeginin Kisa Dalga
infrared (kizilétesi) Eneriji ile, 2011 - 2014

KOCABIYIK H., TUNCEL N. B,, TUBITAK Project, Pirinc Kepeginin Infrared (Kizilotesi) Ile Stabilizasyonu ve Stabilize Pirinc
Kepeginin Bazi Firin Urunlerinde Degerlendirilmesi, 2011 - 2013

TUNCEL N. B,, YILMAZ TUNCEL N., Project Supported by Higher Education Institutions, Stabilize Pirin¢ Kepegi ile
Katkilanan Baz Gidalarin Besinsel Ogelerinin incelenmesi, 2011 - 2013

SUMER S. K., KOCABIYIK H., TUNCEL N. B,, TUBITAK Project, Infrared Kurutma Yénteminin Domates Kurutmada
Kullanilmasi Ve Kurutulmus Domatesin Baz Kalite Ozellikleri Ve (")zgiil Enerji Tiiketimi Uzerine Etkilerinin Belirlenmesi,
2010-2012

TUNCEL N. B,, KOCABIYIK H., YILMAZ TUNCEL N, Project Supported by Higher Education Institutions, Infrared
kurutmanin pirincin verim, kalite ve bazi besinsel 6zellikleri iizerine etkisi, 2010 - 2012

TUNCEL N. B, YILMAZ TUNCEL N., KUGUK Z., Project Supported by Higher Education Institutions, Farkh Ekmek
Tiplerindeki Akrilamid Diizeyinin Bezelye Kaynakh Asparajinaz Enzimi lavesi Ile Azaltulmasi Uzerine Bir Caligma, 2008 -
2010

TUNCEL N. B,, YILMAZ TUNCEL N,, Project Supported by Higher Education Institutions, Farkl Kurutma Tekniklerinin
Misirin Fiziksel Kimyasal ve Toksikolojik Ozellikleri Uzerine Etkisi, 2007 - 2008

Patent

Tuncel N. B,, Yilmaz Tuncel N., Kocabiyik H., Kizilétesi (infrared) enerji ile piring kepegi stabilize etme yéntemi (incelemeli
tescil) , Patent, CHAPTER A Human Needs, The Invention Registration Number: 2012/08335 , Standard Registration,
2021

Tuncel N. B,, Yilmaz Tuncel N., Kocabiyik H., Kizilétesi (Infrared) Enerji ile Piring Kepegi Stabilize Etme Yéntemi
(Incelemesiz Tescil), Patent, CHAPTER F Mechanical engineering; Lighting; Heating; Weaponry; Destroyed Materials, The
Invention Registration Number: TR201208335B, Standard Registration, 2015

Mobility Activity

Other, Other, Danmarks Tekniske Universitet, Denmark, 2022 - 2022
Erasmus Programme, Staff Mobility, University of Ljubljana, Slovenia, 2022 - 2022
Improving Competencies and Qualifications, Vocational Course, The International Center For Advanced Mediterranean

Agronomic Studies in Zaragoza, Spain, 2019 - 2019

Metrics

Publication: 80
Citation (WoS): 511
Citation (Scopus): 693
H-Index (WoS): 13
H-Index (Scopus): 16



Congress and Symposium Activities

6th International Symposium on Gluten-Free Cereal Products and Beverages, Attendee, Rome, Italy, 2023
13. Gida Kongresi, Attendee, Canakkale, Turkey, 2020

15th International Cereal and Bread Congress, Attendee, istanbul, Turkey, 2016

Konuralp Celtik Calistayl, Attendee, Diizce, Turkey, 2015

Pamukkale 3. Gida Sempozyumu- Kurutulmus ve Yar: Kurutulmus Gidalar, Attendee, Denizli, Turkey, 2015
7th International Congress Flour-Bread, Attendee, Osijek, Croatia, 2013

IL. Uluslararasi Gida Ar-Ge Proje Pazar, Attendee, izmir, Turkey, 2013

International Food Congress - Novel Approaches in Food Industry, Attendee, izmir, Turkey, 2011
Workshop on Antioxidant Measurement Assay Methods, Attendee, istanbul, Turkey, 2010

4th International Symposium on Recent Advances in Food Analysis, Attendee, Praha, Czech Republic, 2009

Scholarships

YURTDISI BiLIMSEL ETKINLIKLERE KATILIM DESTEGI (ICC Gluten Free Products and Beverages, $6zlii Sunum, Roma,
italya), TUBITAK, 2023 - 2023

Mesleki Kurs Katilim Bursu (CHIEAM-IAMZ), Other International Organizations, 2019 - 2019

YURT DISI DOKTORA SONRASI ARASTIRMA BURSU (iSVICRE, ETH), TUBITAK, 2014 - 2015

YURT DISI BILIMSEL ETKINLIKLERE KATILIM DESTEK BURSU (ICC 7th International Congress Flour-Bread, Sézlii
Sunum, Hirvatistan, Opatija)), TUBITAK, 2014 - 2014

YURT iGI DOKTORA BURSU, TUBITAK, 2008 - 2014

YURT iGI YOKSEK LISANS BURSU, TUBITAK, 2006 - 2008

Awards

YILMAZ TUNCEL N., AKADEMIK TESVIK 100 TAM PUAN ODULU (2015), ONSEKiZ MART UNIVERSITESI, December 2016
YILMAZ TUNCEL N., Food and Bioproducts Processing IChemE Journals Best Reviewer Awards 2015, Elseiver & Editorial
Board of the Journal, February 2016

YILMAZ TUNCEL N., BEST POSTER AWARD, ICC Bosphorus 2008, April 2008
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